Vorspeisen

Hausgebeizter Orangen-Basilikum-Lachs an Gurken-Carpaccio
Kartoffel-Platzchen, Basilikum-Coulis & Kréuter-Créme-Fraiche

karamellisierter Ziegenkédse mit Rosmarin & Wildkrauter-Salat
dazu Rost-Brioche mit Ahornsirup, gebackene Birne & Feigen-Chutney

Berderhof's Mini-Cheese-Burger mit black Bun

Jalapenos, Grill-Zucchini, Bacon-Chip, Cheddar, Chili-Cheese-Mayo,
Paprika-Ingwer-Ketchup, Cole Slaw & Krduter-Kartoffel-Wedges

suppen

Klare Oxtail-Suppe mit Markkl6Bchen
dazu Gemise-Julienne

Rahmstippchen von gelber Erbse
mit Kurkuma, Parmaschinken & Oregano-Croutons

Salare
gemischter Blattsalat mit French-Dressing dazu wahlweise
- St. Pierre Filet, Ratatouille & Zitronenschmand

Rinderfiletwirfel, Shitake-Pilze & kandierter Meerrettich

Biiffel-Mozzarella, Pesto, Paranuss & Cranberries

gebratene Maispoulardenbrust, Karottenbrot & Parmesan

Landuwirrschaff

17,90 €

15,90 €

18,90 €

11,00 €

11,00 €

25,50 €

26,90 €

19,50 €

26,50 €



Hauprgange

Boeuf Bourguignon
mit Pappardelle und Burgunder-Garnitur

T-Bone Steak vom Schiefbahner Duroc Schwein
Kartoffel-Zwiebel-Gratin, Kohlrabigemise & Speck-Marmelade

Tranche vom Kalbsriicken mit Curry-Krauterkruste
dazu gebackener Lauch, StBkartoffel-Soufflé & Cassis-Ingwer-Jus

marinierte Lammkeule aus dem Ofen mit Tandoori-Minz-Joghurt
dazu Kartoffel-Parmesan-Nocken, griines Bohnengemiise & Café de Paris Sauce

Zanderfilet mit Blutwurstkruste
dazu Paprika-Kraut, gegrillter Apfel, Kartoffelstroh & siiBe Senf-Jus

gebratenes Filet vom Bachsaibling an Karottenmousseline
dazu Orangen-Polenta, Edamame, smoked Paprika & WeiBweinschaum

Vegerarisch

hausgemachte Aubergine-Chili-Ravioli mit Thymian
auf Tomaten-Ragout mit Mangold & Zitronenschaum

Berderhof's-Bowl

StiBkartoffel-Wedges, Gewiirzkirschen, Kichererbsen, Rotkohl-Salat, Zimt-Apfel,
Griinkohl, Topinambur-Chips, Erdnuss-Krokant, Cassis-Feige,

Mikro-Greens & Orangen-Sesam-Dressing

Landuwirrschaff

32,50 €

28,50 €

31,50 €

30,50 €

29,50 €

31,50 €

24,90 €

25,90 €



Berdernof’s Menu

gegrilltes Seeteufel-Medaillon mit StiBwein-Schalottenkruste
Zuckerschoten-Fenchel-Salat, Curry-Crisp, Ananas-Relish & Cranberrieschaum 19,90 €

Cappuccino von roter Bete & Orange
mit Gurke & Lauch-Asche 11,00 €

kurzgebratenes vom Wild an lila Karottenpliree
Schlosskartoffeln, geschmorte Schwarzwurzeln & Schoko-Kirsch-Sauce 33,50 €

Créme Br(ilee mit Kakao-Crumble

Brombeer-Rahmeis, Mango-Schwamm & gepfefferte Banane 14,50 €
ohne Vorspeise als 3-Gang Men( 54,50 €
als 4-Gang Menii 68,90 €

Unser Berdernof Rindfleisch durfre vier Wochen am Knochen reifen,
davon zwei Wochen frocken

Berderhof's Rinderfilet 200g 38,50 €
Berderhof's Rumpsteak 220g 36,50 €

dazu servieren wir;
Schmarkes mit Rosmarin, Zucchini-Cubes, weiBes Bohnenpiiree, Pfefferjus & Kruterbutter

Landuwirrschaff




Dessert

Kokos-Panna-Cotta-Cake mit Pistazie & Kirsche
dazu Rosmarin-Crumble & Blutorangensorbet 14,50 €

Zartbitter-Schoko-Chili-Parfait
mit weiBer Mousse, 2erlei Mandarine & Sesam-Krokant 14,50 €

Kaseauswahl mit Feigensenf
Trauben, hausgebackenem Friichte-Nuss-Brot 15,90 €

Wir kochen téglich frisch fiir Sie, sollten Sie Allergien haben, sprechen Sie uns bitte an.

Vielen Dank
Das Team vom Berderhof

Landuwirrschaff




